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M É L A N G E U R
D E  S A V E U R S

BP 360, F-83077 Toulon Cedex 09
WWW.QUAISUD.FR

CE PRODUIT 
A ÉTÉ 

ÉLABORÉ 
AVEC SOIN 

ET PASSION 
PAR

Quai Sud offers you
a complete range

of gourmet creations: 
flavoured coffees and 

cocoas, teas, herbal teas, 
flavoured sugars, salts, 

spice mixes, coffee bean 
delicacies, rum spice kits, 

vanilla… Discover our 
original, delicious and 

exotic gustative 
combinations.

Quai Sud, Hersteller 
hochqualitativer 

aromatisierter Produkte, 
bietet originelle und 

leckere Kakao-, Kaffee-, 
Tee-, Kakaobohnen-, 

Rohrzucker- oder 
Salzsorten an.

Lassen Sie sich auf einer 
kulinarischen Entdec-
kungsreise verführen!

QUAI SUD,
SPÉCIALISTE DE 
L’AROMATISATION 
HAUT-DE-GAMME
VOUS PROPOSE
UNE COLLECTION 

COMPLÈTE
DE CRÉATIONS 
GOURMANDES

élaborées avec soin et 
passion : cafés et cacaos 

aromatisés, thés, 
infusions, sucres 

aromatisés, sels, mélanges 
d’épices, friandises à la 
fève de cacao, prépara-

tions pour rhums 
arrangés… Notre 

inspiration, nous la 
puisons dans les traditions 
culinaires des terroirs du 
monde, et dans l’air du 
temps, pour vous faire 

découvrir des associations 
gustatives inédites, 

délicieuses, empreintes 
d’extravagance exotique.

WWW.QUAISUD.FR WWW.QUAISUD.FR
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BOÎTE CARTON 
+ ÉTIQUETTE PERSO

Contenus : cafés, cacaos
Poids nets : 125 à 200 g

Dimensions facing : h 120 x l 75 mm

livrable[s]



T H É  V E R T  D E  C H I N E

Poids net :
125 g

Ingrédients : thé vert de Chine

LUNG CHING
SEN CHA

T H É  V E R T  D U  J A P O N

SEN CHA
T H É  V E R T  D U  J A P O N

GREEN
EARL GREY

T H É  V E R T  G U N P O W D E R  B E R G A M O T E

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

T H É  N O I R  D E  C H I N E

YUNNAN
PU

T H É  V E R T  G U N P O W D E R  B E R G A M O T E

GREEN
EARL GREY

BOÎTE MÉTAL
Contenu : thé

Intentions graphiques 
présentées au client : 

- à gauche : la “chinoise” 
et les “roots” ; 

- à droite : les “modernes”.
Les typographies ainsi que 

les couleurs sont issues 
de la charte graphique 

existante.



T H É  B L E U - V E R T  D E  F O R M O S E

L E S  O R I G I N E S  D U  T H ÉLLLL

T H É  B L E U - V E R T  D E  F O R M O S E

D E P U I S  1 9 9 7

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

D

ÉÉÉÉÉÉÉÉÉ

D E P U I S  1 9 9 7

OOLONG

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

ThéThé

THÉ BLEU-VERT DE FORMOSE

Green Earl Grey
L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

T H É  N O I R  D E  C H I N E

LAPSANG SOUCHONG

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

ThéThé
T H É S  N O I R S  D ’ I N D E

IRISH BREAKFAST

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É

ThéThé
T H É  N O I R  D E  C H I N E

LAPSANG SOUCHONG

D E P U I S  1 9 9 7D E P U I S  1 9 9 7

BOÎTE MÉTAL
Contenu : thé

Intentions graphiques 
présentées au client : 

- à gauche et à droite : 
les “anglaises”.

Les typographies ainsi que 
les couleurs sont issues 

de la charte graphique 
existante.



N°

THÉ
OOLONG
"FANCY"

75 G

Thé bleu-vert
Oolong Fancy 
de Formose

A CONSOMMER DE
PRÉFÉRENCE AVANT
FIN : VOIR AU DOS

INGREDIENTS :

POIDS NET :
NETTO GEWICHT:

NET WEIGHT:

0
4185°C

185°F
4 à 6
mn

T H É  B L E U - V E R T
D E  F O R M O S E  ( T A Ï W A N )

L E S  O R I G I N E S  D U  T H É
ZIP-PACK 
+ BOÎTE MÉTAL
Etiquettes réalisées à partir 
des intentions “modernes” 
(cf pages précédentes).
Contenus : thés
Poids net : 75 g

livrable[s]



BOUTEILLE MILKY
Contenu : riz au lait

Dimensions : 60 x 155 mm 
Poids nets : selon contenus

livrable[s]



LIVRET GOURMAND

SELS
DU MONDE

LIVRET GOURMAND

LE CHOCOLAT
LIVRET GOURMAND

LES INFUSIONS
LIVRET GOURMAND

LE CAFÉ
LIVRET GOURMAND

LE THÉ

LIVRET GOURMAND

LE SUCRE
LIVRET GOURMAND

MÉLANGES POUR 
RHUM ET APÉRITIFS

LIVRET GOURMAND

LES SELS
AROMATISÉS

LIVRET GOURMAND

LES FLEURS
DE SEL

LIVRET GOURMAND

ÉPICES ET
AIDES-CULINAIRES

LIVRET GOURMAND

LE CACAO

DÉPLIANT
8 pages, 4 volets 

Format fermé 10 x 15 cm

livrable[s]



DIVERS PACKS VANILLE
Contenus : vanille en gousses, en poudre, 

extrait de vanille

livrable[s]



POT NÉO
Contenus : fleurs de sels aromatisées

Poids nets : 85 g
Dimensions : Ø 75 x h 60 mm

livrable[s]



Poids net : env. 120 g
DLUO : voir dessous

VIN DE NOIX
 À LA VANILLE

élaboré par

france

Vin de noix à la vanille

Poids net : env. 110 g
DLUO : voir dessous

VIN D’ORANGE
AUX ÉPICES

élaboré par

france

Vin d'orange aux épices

Poids net : env. 110 g
DLUO : voir dessous

VIN
D’ÉTÉ

élaboré par

france

Vin d'été

Mélange
pour vins

Mélange
pour vins

Mélange
pour vins

Un mélange doux
et moelleux !

Ingrédients : sucre aromatisé à la noix (sucre de canne*, arôme naturel), cerneaux de noix grillés*, gousses de 
vanille entières et broyées*, éclats de fèves de cacao*, macis*. Conseils d’utilisation : Laissez macérer les 
ingrédients 24 h au frais dans un litre de vin blanc. Filtrez. Conservation : jusqu’à 7 jours au réfrigérateur. Idée 
gourmande : délicieux avec les desserts au chocolat.  * issus de l’agriculture biologique
Elaboré avec soin et passion par Quai Sud, BP 360 - 83077 Toulon Cedex 9 | www.quaisud.fr
pour Nature & Découvertes

Léger, rafraîchissant 
et envoûtant !

Ingrédients : sucre aromatisé orange-citron (sucre de canne*, arômes naturels, acide citrique), zestes 
d’orange*, vanille broyée*, fleurs d’oranger*, cannelle*, gingembre*, macis*, poivre noir*. Préparation : 
laissez macérer les ingrédients 24 h au frais dans 1 litre de vin blanc ou rosé. Filtrez. Dégustation : tel quel, 
très frais. Conservation : jusqu’à 7 jours au frais. * issus de l’agriculture biologique
Elaboré avec soin et passion par Quai Sud, BP 360 - 83077 Toulon Cedex 9 | www.quaisud.fr
pour Nature & Découvertes

Surprenant et 
rafraîchissant !

Ingrédients : sucre aromatisé citron vert (sucre de canne*, arôme naturel, acide citrique), zestes de citron*, 
vanille*, feuilles de menthe*, fleurs d’oranger*, gingembre*. Préparation : faites macérer les ingrédients 12 h 
au frais dans 1 litre de vin blanc. Filtrez. À déguster glacé. Pour les amateurs de boissons sans alcool, remplacez 
le vin blanc par du jus de fruits ! Conservation : jusqu’à 7 jours au frais. * issus de l’agriculture biologique
Elaboré avec soin et passion par Quai Sud, BP 360 - 83077 Toulon Cedex 9 | www.quaisud.fr
pour Nature & Découvertes

Certifié par QUALITÉ FRANCE SAS
Le Guillaumet,

92046 Paris-la-Défense Cedex 9

Certifié par QUALITÉ FRANCE SAS
Le Guillaumet,

92046 Paris-la-Défense Cedex 9

Certifié par QUALITÉ FRANCE SAS
Le Guillaumet,

92046 Paris-la-Défense Cedex 9

RÉUNION

ZE de Signes, BP 704, F-83030 Toulon Cedex 9.
A consommer de préférence avant fin :

Préparation : faites macérer 1 mois le mélange dans 1 litre de rhum blanc 
avec 2 cuillers à soupe de sucre de canne ou de miel. Dégustation : pour 
les cocktails comme le ti’punch (avec 1/4 de citron vert et un trait de sirop 
de sucre de canne). Extra pour parfumer les desserts : salades de fruits, 
gateaux... Ingrédients : morceaux de noix de coco, gousses de vanille, 
tranches de banane (banane, huile de palme, sucre, miel, arôme), morceaux 
de litchis, de mangue et d’ananas, fibre d’avoine 
biologique. En savoir + : www.quaisud.fr40 g 40 g

Poids net :
(minimum) 

Traces possibles de fruits à coques, sésam
e, m

outarde

DIVERS PACKS PRÉPARATIONS POUR RHUMS, VINS ET VODKAS
Contenus : préparations pour rhums, vins et vodkas
Poids nets : selon les contenus

livrable[s]



COFFRETS
Contenu : prépara-
tions pour rhums, vins 
et vodkas, verres de 
dégustation, dépliant.

livrable[s]



Produit issu de
l’agriculture biologique

Produit issu de
l’agriculture biologique

MÉLANGE
D’ÉPICES

FARANDOLE
CRÉOLE

Ingrédients* : curcum
a, 

coriandre, pulpe de coco, 
ail, m

outarde, ciboulette, 
feuilles de cari, pim

ent de 
Cayenne.
Poids net : 85 g

FARANDOLE
CRÉOLE

Ingrédients* : curcum
a, 

coriandre, pulpe de coco, 
ail, m

outarde, ciboulette, 
feuilles de cari, pim

ent de 
Cayenne.
Poids net : 85 g

RELEVÉ, PARFUMÉ ET COLORÉ ! 
Epatant sur les viandes blanches, dans 
un colombo (porc, poulet, poisson) et sur 
les grillades.
Idée marinade : préparez un mélange 
d’épices “Farandole créole”, d’huile 
(arachide, olive) et de jus de citron. 
Enduisez les morceaux de viande. Laissez 
mariner une heure au frais avant la 
cuisson. Bon appétit !

MÉLANGE
D’ÉPICES
FARANDOLE
CRÉOLE
issu de l’agriculture biologique

Ingrédients : curcuma, coriandre, pulpe de 
coco, ail, moutarde, ciboulette, feuilles de 
cari, piment de Cayenne. 

Poids net :
85 g

Ce produit a été élaboré avec soin 
et passion par Quai Sud Bio
BP 360, F-83077 Toulon Cedex 9
En savoir + : www.quaisud-bio.com
DLUO : voir ci-dessous

Certifié par QUALITÉ-FRANCE SAS, Le Guillaumet
92046 Paris-la-Défense Cedex

BOUTEILLES
Contenu : mélanges d’épices 

A gauche et au dessus : 
maquettes

livrable[s]



MINIS ZIP-PACKS
Contenus : mélanges d’épices, cafés ou cacaos
Poids nets : entre 20 et 60 g selon les contenus
Dimensions : h 120 x l 60 mm

livrable[s]



POCHETTES ZIP-PACK
Contenus : tablettes de chocolat. Poids nets : 75 g

livrable[s]



LIVRET GOURMAND

LES INFUSIONS
LIVRET GOURMAND

LE CAFÉ
LIVRET GOURMAND

LE THÉ

LIVRET GOURMAND

LES SELS
AROMATISÉS

LIVRET GOURMAND

LES FLEURS
DE SEL

LIVRET GOURMAND

ÉPICES ET
AIDES-CULINAIRES

LIVRET GOURMAND

MÉLANGES POUR 
RHUM ET APÉRITIFS

LIVRET GOURMAND

SELS
DU MONDE

LIVRET GOURMAND

LE CACAO
LIVRET GOURMAND

LE SUCRE

LIVRET GOURMAND

PRÉPARATIONS 
POUR RIZ AU LAIT

DÉPLIANT
8 pages, 4 volets 

Format fermé 10 x 15 cm
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105, cours Albert-Thomas 
F-69003 Lyon 
+33 (0)950 40 80 50 
www.kolza.biz
pf@kolza.biz

[pierre-f._dumas]
number one de kolza

studio 
kolza Céki le chef?

1987. �première expérience free‑lance.

1989. �premier Mac.

1993. �toutes premières heures de cours 
avant mon recrutement par l’école Sup de Pub Lyon en 2008 
(environ 120 h par an en tant qu’intervenant). 
Niveau bac +3 (bachelor direction artistique) 
et bac +4 (master 1 Digital).

1997. �intégration du studio Akkad | Deleatur (Lyon).

2001. �directeur artistique au sein de l’agence Magazine (Lyon).

2007. �création du studio kolza




